Du darfst ran an die Buletten!

Ganz neu: Feinste Frikadellen und vier kdstliche Wur st-Klassiker von Du darfst )

Hamburg, Oktober 2011 Hand aufs Herz: Frikadellen sind was Feines! Ein ec hter
Glucksfall, dass es ab Oktober zwei kostliche Sorte n von Du darfst gibt. Wir freuen uns
auf unwiderstehlich saftige Gefliigel Frikadellen und herrlich herzhafte = Gemise
Frikadellen. Die neuen Mini Snacks sind ohne Fett gebraten — da  ist die Freude doppelt
gro3! Fur noch mehr herzhafte Abwechslung serviert Du darfst vier weitere Wurst-
Klassiker, die keine Winsche offen lassen: Zum Anbe ien sind die knackigen Puten
Wiener mit Joghurt verfeinert; richtig schmackhaft werden Schnittchen mit dem neuen
Du darfst Geflugel Trio , dem Gourmet Trio aus magerem Schweinefleisch oder dem
Feinen Geniel3er Mett nach Art einer Zwiebelmettwurst . Damit warten sechs sensationelle
Du darfst Wurstneuheiten darauf, im Kihlregal entde  ckt und mit einem grof3en ,Mhhh...*
probiert zu werden.

Kleine Frikadellen — ganz grof3 im Geschmack!

Oma brutzelt die besten Buletten? Die leckeren Mini Frikadellen von Du darfst kdnnen es
bestimmt mit ihnen aufnehmen. In punkto Zubereitung kénnte Omi aber ruhig mal Uber den
Pfannenrand schauen: Ohne Fett gebraten, schmecken die Frikadellen von Du darfst
wunderbar saftig und passen perfekt zu einer ausgewogenen Erndhrung.

Aus reinem Geflugelfleisch und mit Zwiebeln verfeinert, ist die Gefligel
Frikadelle ein wurziger Klassiker, an den man schnell sein Herz verliert.
Verlieben lohnt sich, denn die Mini Snacks sind mit 36 Kalorien pro

Frikadelle und 16 Prozent Fett ein luftiger Geschmacksflirt.

Wer die runden Kostlichkeiten lieber mit buntem Gemusemix mag, fur den
kommt die neue Gemduse Frikadelle mit 27 Kalorien und 9 Prozent Fett wie
gerufen. Hier zeigen sich Paprika, Karotten, Brokkoli und Mais von ihrer
besten Seite und werden mit magerem Putenfleisch zum Dream-Team auf

dem Teller.



Ob gleich pur genascht oder als warme Mabhlzeit, die kleinen Frikadellen machen Lust auf
herzhafte Hausmannskost und sind ab Oktober in der 150-g-Packung zum Preis von 1,49 Euro
(UVP) im Handel erhaltlich.

HeiR geliebt oder kalt serviert — knackige Puten Wi ener a la Du darfst

Bei einem sind sich Wiirstchen-Fans einig: AuRen knackig und innen zart — so muss ein echtes
Wiener Wirstchen schmecken! Trifft sich gut, denn die neuen Puten Wiener von Du darfst
punkten mit knackigem Biss und sind mit Joghurt verfeinert. Aus reinem Geflugelfleisch, mit
rauchfrischem Geschmack und 15 Prozent Fett sichern sie sich einen verdienten Platz auf dem
GenielRer-Treppchen. Die Puten Wiener sind ab Oktober in der 200-g-Packung mit jeweils vier
W rstchen fir 1,99 Euro (UVP) im Handel erhaltlich.

Alle guten Dinge sind drei — vielfaltiger Wurstgenu ss in kleinen Scheiben

Kostliche Aufschnitt-Klassiker vereinen sich bei Du darfst jetzt in einer Packung. Das neue
Gourmet Trio sorgt mit je sieben Scheiben Schinkenwurst, Gemise Mortadella und
Kaiserjagdwurst mit Pistazien fur dreifachen Hochgenuss bei 34 Kalorien pro vier Scheiben. Viel
mageres Fleisch und fein abgestimmte Rezepturen bringen die kleinen runden Scheiben ganz
grolR raus. Mit reinem Gefligelfleisch und 31 Kalorien pro vier Scheiben ladt das saftige
Gefliigel Trio zur Brotzeit ein: Bei Paprika Lyoner, Jagdwurst nach norddeutscher Art und
Mortadella fallt die Entscheidung nicht leicht, welche Scheibe zuerst auf Brot oder Brotchen
landet. Das Gourmet Trio und das Gefligel Trio sind ab Oktober in der 100-g-Packung zum
Preis von 1,29 Euro (UVP) im Handel erhéltlich.

Herzhaftes Highlight — Feines GenielR3er Mett von Du  darfst

GenieRer Mett ist fertig gewirzt und schmeckt mit 9 Prozent Fett zum Schwéarmen gut.

Besonders praktisch: Fir noch mehr Frische gibt’s den Brotaufstrich im Zwei-Portionen Pack.

Handel erhaltlich.

Mehr Informationen finden Sie im Internet unter www.du-darfst.de. Bildmaterial schicken wir

Ihnen jederzeit gerne zu.

Kontakt:
Unilever Deutschland GmbH, Nicole Rdsner, Strandkai 1, 20457 Hamburg, Nicole.Roesner@Unilever.com
Edelman GmbH, Ulrike Dittloff, Barmbeker Stral3e 4, 22303 Hamburg, Tel.: 040 / 37 47 98-14, Ulrike.Dittloff@Edelman.com

/ [ Kommentar [A1]: herzhaften J

~ [ Kommentar [A2]: Oktober

)




